Speiseplan Ks-BB Bdblingen KW 18 /29.04. — 03.05.2024

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Gulasch vom Hahnchenbrustfilet® Hirtenrolle ,,griech.
SchweinS9aatadfaimit  mit Bio-Nudeln®atec _ Art Saalelg mit
1. Gericht Bio-Karottengemiise und brauner Sauceal.adfg.ij 1. Mal - Tzatziki9, Reis und Bio-
’ Spatzleaalc dazu Beilagensalat . Kaisergemise
Felertag
€ 6,00 € 6,00 € 5,00
Kartoffeltaschen (4 St.) Vegetarische Penne Quattro Salat Bowl
mit Frischkéase- Bolognese mit Grun- Formaggio®2a9 mit
2. Gericht fullung2al9 auf kern und Gemiuse- Tomatensauce®2! und ,» Tomate-Mozzarella“
vegetarisch Ratatouilleragout streifen®3L.¢9i  Bio- grinen Blattsalaten
Nudeln®2l.¢ uynd Schoko- € 5,00
€ 4,00 Pudding? € 5,00 € 5,00
Salat Bowl
Mini-Schnitzel“
Zusatzangebot 7
€ 5,00
Anderungen vorbehalten
Prifnummer: BIO-DE-OKO-007
Zusatzstoffe: Allergene:
1 Farbstoff 6a mit StBungsmittel 9 Phosphat a Glutenhaltiges Getreide  f  Sojabohnen k Sesamsamen S enthalt Schweinefleisch
2 Konservierungsstoff 6b mit StuBmittel , Aspartam”, 10 coffeinhaltig b Krebstiere g Milch | Schwefeldioxid/Sulfine R enthalt Rindfleisch
3 Antioxidationsmittel enthalt eine Phenylalaninquelle 11 chininhaltig c Eier h  Schalenfrichte m Lupinen G enthalt Geflugelfleisch
4 Geschmacksverstarker 7  geschwefelt 12 Gelatine d Fische i Sellerie n  Weichtiere
5 gewachst 8 geschwarzt 13 mit Nitritpokelsalz e Erdnusse j

Sent " Service GmbH

Die Angaben zu den verarbeiteten und somit im Produkt enthalftenen 14 Hauptallergenen beziehen sich immer auf die von uns in der Rezeptur verwendeten Rohstoffe. Aufgrund der handwerklichen Produktion kénnen andere Allergene enthalten sein. SCh warzwa Id



